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Fruher Fruhling im Tessin
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In den spdten Nachkriegsjahren,
als das deutsche Wirtschafts-
wunder zu greifen begann und
jeder sich irgendwie zu motori-
sieren versuchte, war das Tessin
das Ziel vieler Urlaubstrdume.
Einen grofien Anteil an dieser
Sehnsucht trug die deutsche
Film- und Schlagerindustrie, die
nicht miide wurde, vor allem den
Lago Maggiore und die Isola Bella
zu besingen.

von Gerda Walton

Vom Armeleutegebiet zum
Urlaubsparadies

abei war das sudlich des Alpen-
D hauptkammes gelegene Tessin,

dessen unschatzbare geographi-
schelagesichvorallemimFriihjahr positiv
auswirkt, friiher ein klassisches Armeleu-
tegebiet. Da an den steilen Hangen nicht
viel wuchs, waren die schon seit alters
her hier angepflanzten Kastanien ein
Hauptnahrungsmittel,von demin jedem
Herbst mindestens 200Kilo pro Familien-
mitglied geerntet werden mussten, um
halbwegs iliber den Winter zu kommen.
Die ausgedehnten Kastanienwalder, im
schweizerischen Teil des Tessins Selven
genannt, sind im Frithjahr vom Tal aus
besonders gut erkennbar, da sie sich mit
der Belaubung lange Zeit lassen.
Besonders krass empfindet man den
klimatischen Unterschied zwischen dem
,sonnenfenster der Schweiz“, wie der
Kanton Tessin auch bezeichnet wird, und
dem Norden,wenn man liber den Kanton
Graubiinden, also liber Sankt Moritz, an-
reist und das obere Engadin Ende April,
Anfang Mai nicht selten noch unter einer
meterhohen Schneedecke liegt, aus der
hochstens da und dort ein paar fahle
Krokusse hervorschauen. Fahrt man liber
die steilen Kehren dann vom Malojapass
hinunter in Richtung Chiavenna, dann
weht einem von Kurve zu Kurve mehrvom
warmen Hauch des Tessiner Friihlings ins
Gesicht. Die Wiesen werden mit jedem Ho-
henmeterabwarts saftiger und griiner, bis
baldsogardererste Léwenzahnauftaucht.
Und hat man erst die Grenze nach Italien
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hintersich gelassen,trageninder
Nahe des Comer Sees die an den
grauen Steinhdusernemporran-
kenden Kletterrosen nicht selten
schon erste Knospen.

Ein “who is who” der Bota-
nik

Ihre Entstehungverdankendie beriihmten
SeendesTessinsden ungeheurenKraften
derletzten Eiszeit vorrund 20.000Jahren,
diedieriesigen Becken zuruick- liel3,
ausdenender Comerund der
Luganer See, der Lago Mag-
giore, eine Vielzahl kleinerer
Seen, und naturlich auch der
nicht mehr zum Tessin geho-
rende Gardasee entstanden.
Aber nur die groRten Seen
bewirken durch die Warme
speichernde Eigenschaftihrer
gewaltigen Wassermasse eine so
gravierende klimatische Veranderung,
dasssiesogardieVegetation beeinflusst.
Uber Jahrhunderte hinweg wurden rund
umdie Seen botanische Kostbarkeitenaus
allerWeltangesiedelt und so prasentieren
sich heute viele Tessiner Garten als ein
wahres ,who is who" der Botanik.

Ende April bis Mitte Mai ziehen die Far-
benpracht der Baumrhododendren aus
dem Himalaja, die unzahligen, zumeist
aus Japan stammenden Kamelienb3du-
me und der rosa bliihende Hartriegel,
der aus Amerika kommt, vor allem aber
die riesigen Azaleenbiische der wie die
Perlen einer Kette an der kurvenreichen
Strale entlang der Seen aufgefadelten
Garten alle Blicke auf sich. Letztere sind
sozusagen zum Wahrzeichen einer der
groBten touristischen Attraktionen des
Comer Sees, der Villa Carlotta geworden.
So kiihl und unnahbar die offensichtlich
sehr auf Prestige gebaute Villa ihre Be-
sucher empfangt, so warm und herzlich
fihlt man sich im Garten geborgen und
von den blilhenden Azaleen geradezu
umschlungen, deren Pracht die Besucher
schon von der Stral3e aus begriif3t.

Ein fiirstliches
Hochzeitsgeschenk

Das elegant geschwungene ,,C*
im prachtvollen, schmiedeei-
sernen Eingangstor, das
schon lange nicht mehr
geoffnet wird,stehtaber
nicht fiir den Mai-
lander Bankier
MarqueseGio-
rgio Clerici,
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derum1690die prunkvolleVillaaufeinem
einzigartigen Aussichtspunkt oberhalb
des Sees errichten lieR. Es erinnert viel-
mehran Charlotte, Gattin des Kronprinzen
von Sachsen-Meiningen,derdieVilla1843
vonihrer Mutter,Prinzessin Mariannevon
Nassau,zur Hochzeit geschenkt wurde. 65
JahreseinesLebenswidmeteihr Gatteder
aufwandigen Gestaltung des Gartens, die
diesenzum schoénsten rund umden Comer
See werden liel. Zum Beispiel musste
aufausdriicklichen Wunsch des spateren
Herzogs einzig zur Diingergewinnung
sogareine Kuh angeschafft werden,deren
Futterung im von Wein und Olbdumen
gepragtensudlichenTessinvermutlichgar
nicht so einfach war. AuRRer der herzogli-
chen Kuh hinterlieBen die beriihmtesten
Gartenspezialisten dieser Zeit im 70.000
Quadratmeter grolRen Garten der Villa

Luganer See viel zu bieten hatte, zieht es
die meisten Besucherdoch gleich hinliber
zum Lago Maggiore mit seinen vielen
Sehenswirdigkeiten. Stobert man nurein
bisschenindessen Geschichte,sowerden
vieleLegendenlebendig,einstige Skanda-
le der High Society, Namen wie Thomas
Mann, Hermann Hesse und Vladimir
Nabokov, aber auch Ernest Hemingway,
dessen sentimentaler Liebes- und Anti-
kriegsroman ,In einem anderen Land“
zum Teil hier spielt.

Brissago - Gartenparadies
eines éxzentrischen Paares

Was auchimmermanalsTouristimTessin
zufinden hofft,eine Uberfahrt zu den Bris-
sago-Inseln im kleinen schweizerischen
Seenabschnitt gehort zum absoluten

Vielbesungen schon in deutschen Schlagern: die Isola Bella

Carlotta unterschiedliche Abdriicke und
schufen im milden Klima des Sees eine
eindrucksvolle und gegliickte Symbiose
zwischen traditioneller italienischer
Gartenarchitekturund derdamals gerade
sehr in Mode gekommenen englischen
Landschaftsgartnerei.

Die geografischen Besonderheiten des
Tessins bringen es mit sich,dass man auf
derwunderschoénen Fahrtzum nahe gele-
genen Luganer See und dann weiter zum
Lago Maggiore seinen Reisepass immer
wieder ziicken muss. Denn hier pendelt
man standig zwischen der Schweiz und
Italien hin und her. Obwohl auch der
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Muss dieser Reise. Der schnittige Bug des
Ausflugsdampfers, Ascona“ durchpfliigt
beharrlich die kleinen weilRen Wélkchen,
die sich gemeinsam mit dem blauen
Himmel des Tessins in den glitzernden
Wellendes Lago Maggiore widerspiegeln.
Von Porto Ronco aus ist die Uberfahrt nur
kurz,fast meint man,aufdie Insel hintiber
schwimmen zu kénnen. Der unbelastete
Besucher,deralleinderschonen Lage oder
derexotischen Pflanzen wegen nach Bris-
sagokommt,ahntnichtsvomaufregenden
Geschehen friiherer Tage oder vom extra-
vaganten Lebensstil einstiger Besitzerdes
kleinen Inseljuwels. Er wird sich in seiner
Fantasie daher auch nur schwerlich eine

bucklig gewordene alte Dame vorstellen
konnen, die gewehrbewaffnet durch den
Gartentrippelt,umungebetene Besucher
zu verjagen. Die Scharen von Inselgasten,
die nach Bezahlung eines kleinen Obolus
daseinstsoelitareReich derberiihmt-be-
riichtigten Baronin de Saint-Leger heute
tagtaglich iiberschwemmen, wiirden sie
vermutlich sehr in Rage bringen.

Besonders attraktiv ist die Insel natiirlich
im Friihling, wenn sich an der Seeprome-
nadeimsidlichenInselbereich eine weill
bliihende Glyzinie unglaublich dekorativ
vom Blau des Seesabhebt und die zahlrei-
chenBaumpaeonieninvoller Blite stehen.
Im Bambuswaldchen raschelt noch das
Laub vom letzten Jahr unter den FiiRen
der Besucher, wahrend der frische griine
Austrieb schon wieder fir Furore sorgt.
Die tief dunkelrosa japanischen Azaleen

rahmen gemeinsam mit urzeitlichen Zycas
den gepflegten Rasenteppich uberaus
elegant ein, und der in einem attraktiven
silbrig angehauchten Rosa blihende
Judasbaum schiittet seine Blutenfille
tber die klickenden Fotoapparate. Im
Romischen Bad zeigt an einer groben,
aus Natursteinen errichteten Mauer
bereits Ende April die frostempfindliche
Rosa banksiae ihre bezaubernden zart-
gelben Bliiten, und zwischen den harten
Inselfelsen heraus wachsen Agaven mit
seltsam anmutenden roten Bliitenstan-
den. Vom Fynbos Suidafrikas mit seinen
wunderbaren Proteen Uber Raritaten wie
denWappenbaum Neuseelands (Sophora
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tetraptera) mit goldgelben Bliiten, oder
Lithocarpus edulisausJapan,die Bauhinia,
den Eukalyptus und die immergriinen
Magnolien,dieallesamt noch andiePflan-
zexzesse der exzentrischen Saint Legers
erinnern, reicht die Palette an Pflanzen
rund um den Globus.

Isola Bella - zu Stein
erstarrte Prunksucht

Umden 1. Mai herum sollte man die wohl
groRte Attraktion des Lago Maggiore, die
Borromaischen Inseln, nach Méglichkeit
nicht besuchen. Da kdnnte es einem
namlich passieren, dass man nur Men-
schenkopfe und fast nichts von dem zu
sehen bekommt, woraus die Bella-Italia-
Klischees nun einmal gewoben sind. Am
schonsten prasentiert sich dieviel besun-
gene Isola Bella, die schon zur Barockzeit
als eine Art Weltwunder galt, wenn man
sie von Osten her ansteuert. Der kiihne
Einfall, der Insel die Form eines Schiffes
zu geben, ist charakteristisch fiir die Alle-
goriefreudigkeitihrer Entstehungszeitum
1620.Schierunglaublich erscheint einem
derArbeitsaufwand,der nétigwar,um auf
einem kleinen, felsigen Eiland einen so
unglaublich prunkvollen Palast und erst
recht eine so prachtige und aufwandige
Gartenanlage zu errichten.

Imvolligen Gegensatzzuraufderlsola Su-
periore, wie die Isola Bella ja eigentlich
heit,zu Steinerstarrten Prunksuchteiner
feudalen Mailander Familie,dersich auch
die pompose Gartenanlage unterordnen
muss, liegt die nur einen Steinwurf ent-
fernte Fischerinsel, die Isola die Pescatori,
dermananTagenohneRekordbesuchtrotz
des unvermeidlichen Spaliers der Souve-

nirhandler einen gewissen pittoresken
Charme nicht absprechen kann.

Isola Madre -
eine Insel trotzt dem Sturm

Dass nicht wenige Besucher bereits nach
der zweiten Insel das Handtuch werfen,
merkt man beim Besuch derdrittenInsel,
derlIsola Madre,schon am hier fehlenden
Souvenirangebot. Und dererste Eindruck,
dass hier vieles noch Natur ist, tauscht
nicht.Es gibt zwaraucheinen Palast,aber
von weit intimeren Ausmafen, dafiir mit
einerentziickenden Puppen-und Kasperl-
theatersammlung. Nach einer Legende
lebte auf der Insel der heilige Viktor. Zum
Gartenparadies wurde sie im friihen 19.
Jahrhundert. Neben den unzahligen bo-
tanischen Attraktionen und der nur als
Wald zu bezeichnenden, die halbe Insel
einnehmenden Azaleen- und Rhododen-
dron-Pflanzung, die im Friihling von den
heiseren Rufender Pfaueerfiilltist,erregt
die riesige, mit Drahtseilen nach allen
Richtungen verzurrte Kaschmirzypresse
vor dem Palast die Aufmerksamkeit der
Besucher. Sie wurde im Juni 2006 von
einem Orkan entwurzelt, mit viel gartne-
rischem Optimismus und unter Einsatz
zahlreicher Hubschrauberfliige in einer
unglaublichen Rettungsaktion jedoch
wieder eingepflanzt und nun harren
FachweltundInselbesucherderDinge,die
da hoffentlich kommen werden.

Villa Taranto - eines Schotten
Traum vom Siiden

AufBlumenfanswartetam siidwestlichen
Ende des Lago Maggiore allerdings noch
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Eine uralte Tessiner Spezialitdt

Pizzocheri

man die Nudeln auch fertig kaufen.

Fiir 4 Personen:

Ca. 150 g Mehl,

200 g Buchweizenmehl, fein gemahlen,
1 KL Salz,

3 Eier,

ca. 150 g Topfen,

einige Tropfen Wasser.

Ca. 200 g Kohl,

etwas Suppe, etwas Rahm,
1 Blatt Salbei,
ca. 100 g geriebener Bergkase,

nuss, Butterflockchen, Parmesan.

N

Man kann dieses einfache Gericht problemlos fiir viele Personen zuberei-
ten. Original kommen zu den Nudeln auch einige klein geschnittene, fast
gar gekochte Kartoffeln. Mir schmeckt es so aber besser. Im Tessin kann

1 kl. Zwiebel, 1 Knoblauchzehe, Olivenol,
100 g Mangold oder Spinat, etwas Petersilie,

Salz, Pfeffer, etwas frisch geriebene Muskat-

~

der ist schlieBlich Vegetarier.
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ein ganz besonderes Highlight: der weit-
laufige Garten der Villa Taranto. Wobei
Garten wohl nicht die richtige Bezeich-
nungfurdenriesigenParkist,indenTagfir
Tag mit dem Ausflugsschiff, mit Bus oder
Auto gewaltige Besucherscharen durch
die einladend geodffneten Tore stromen.
Er ist das Lebenswerk des schottischen
Captains Neil McEacharn,dessen heutige
wirtschaftliche Bedeutung als touristi-
schesHighlight desTessinsihnvermutlich
ziemlich tberraschen wiirde.
ErbenanntedieVillanacheinem berihm-
ten Vorfahren, der als Marschall Kaiser
Napoleons von diesem zum Herzog von
Taranto ernannt worden war. Zu den
unzahligen botanischen Schatzen dieses
Gartens, fuir deren Entdeckung man am
Eingangeinenbotanischen Flihrererwer-
ben sollte, gehort der seltene Blauglok-
kenbaum, ein Tal mit urzeitlichen Farnen
(Dicksonia antarctica), seltene Kamelien,
wilde Cyclamen, Magnolien, japanische
Kirschen und die duftig-rosa Wolken des
Hartriegels, wahre Bllitenberge von Aza-
leen und Rhododendron, ein gewaltiger
Taschentuchbaum, und eine Sammlung
von Baumpfingstrosen, vor der sich re-
gelmaRig die fotografierenden Besucher
stauen.Von April bisinden Maihineinwird
einefastan niederlandische Dimensionen
erinnernde Tulpenschau gezeigt, die im
Sommer von Dahlien abgelost wird.

Der Souvenirs bringt man einige vondieser
eindrucksvollen Reise mit nach Hause,
Azaleen fiir den Garten vielleicht, oder
echtes Tessiner Kastanienmehl, aus dem
des stolzen Preises wegen ganz bestimmt
kein Armeleuteessen zubereitet wird.
Vielleicht auch das Rezept fiir das Tessiner
Nationalgericht, die Pizzoccheri. [ |

Mehl, Buchweizenmehl und Salz mischen, mit dem Topfen, den Eiern
und wenig Wasser zu einem mittelfesten Teig schlagen, ca. 1 Stunde
abgedeckt rasten lassen. Teig portionsweise auf ein Brettchen geben
und mit einem abgerundeten Messer in einen grofRen Topf mit ko-
chendem Salzwasser eher groRe Spatzle abschaben. So bald sie auf-
steigen (in einer Minute) abseihen. Kohl in feine Streifen schneiden,
in Wasser einmal aufkochen lassen, Wasser abgieBen. Mangold gut
waschen, Stiel und Blatter klein schneiden, fein gehackte Zwiebel in
wenig Butter anlaufen lassen, Mangold dazu geben, zusammenfal-
len lassen, dann den Kohl dazu geben. Mit ganz wenig Suppe diins-
ten, bis der Kohl fast weich ist, es soll alle Flussigkeit verdampft sein.
Wiirzen, mit etwas Rahm aufgieRen, Salbeiblatt bald wieder heraus-
nehmen. . Pizzocheri mit dem Gemiise und fast dem ganzen gerie-
benen Kase vermischen, in eine feuerfeste gefettete Form geben, mit
dem Kaserest und einigen Butterflockchen bestreuen. Im Rohr tiber-
backen, bis sich oben eine braune Kruste gebildet hat. Mit Parmesan
bestreut servieren. Dazu gehort eine grofRe Schiissel mit Blattsalat.
Man kann vor dem Backen natiirlich auch ein paar Stiickchen leicht
angebratenen Schinken oder Speck darunter schmuggeln, nicht je-
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